Technisches Datenblatt

Produktmerkmale

Fritteuse elektrisch

Modell SAP -Code 00008191

Eine Gruppe von

Artikeln - Web Fritteuse und Pommeswarmer

FE 704/13 E

- Beckenvolumen [l]: 13

— Abflusstyp: an der Fronttafel

- Sicherheitsabfluss: Ja

- Maximale Geratetemperatur [° C]: 190

- Mindestvorrichtungstemperatur [° C]: 50
- Material: AISI 304

- Heizort: innen

- Anzahl der Korbe: 1

- KorbgroRe [mm]: 280 x 295 x 100

SAP -Code 00008191 Wird geladen 400V /3N -50 Hz
Netzbreite [MM] 400 Beckenvolumen [l] 13

Nettentiefe [MM] 730 Anzahl der Becken 1

Nettohohe [MM] 313 Anzahl der Korbe 1
Nettogewicht / kg] 24.20 KorbgroRe [mm] 280 x 295 x 100
Power Electric [KW] 12.500 eKhaleyiste] sty 0.96

Volumen [KW/L]

e-mail: rmgas
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Technisches Datenblatt

Technische Zeichnung

Fritteuse elektrisch

Modell SAP -Code 00008191

FE 704/13 E Eir'rtliekg{:!:\l:lee‘lgon Fritteuse und Pommeswarmer
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Technisches Datenblatt

technische Parameter

Fritteuse elektrisch
Modell SAP -Code 00008191
Eine Gruppe von - n
FE 704/13 E Artikeln - Web Fritteuse und Pommeswarmer
1. SAP -Code: 15. Die AuBenfarbe des Gerits:
00008191 Edelstahl
2. Netzbreite [MM]: 16. Material:
400 AISI 304
3. Nettentiefe [MM]: 17. Indikatoren:

730

Betrieb und Heizen

. Nettohohe [MM]:

18.

Arbeitsplatztyp:

313 Eingepresst - komfortable Wartung und Reinigung
5. Nettogewicht [ kg]: 19. Arbeitsplatzmaterial:
24.20 AlISI 304
6. Bruttobreite [MM]: 20. Dicke der Arbeitsplatte [MM]:
440 1.50
7. Grobtiefe [MM]: 21. Oberflachenfinish:
800 polierter Edelstahl
8. Bruttoh6he [MM]: 22. Gerateheiztyp:
480 direkt
9. Bruttogewicht [kg]: 23. Standardausriistung fiir das Gerat:
29.00 Deckel, Korb
10. Geratetyp: 24, Beckenvolumen [l]:
Elektrisches Gerdt 13
11. Konstruktionstyp des Gerits: 25. Beckenabmessungen [mm x mm x mm]:
Tischgerat 308 x338x199
12. Power Electric [KW]: 26. Volumenkapazitat des Behilters []:
12.500 13.00

13.

Wird geladen:
400V /3N -50 Hz

27.

Maximale Geratetemperatur [° C]:
190

14,

Schutz der Kontrollen:
P24
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28.

Mindestvorrichtungstemperatur [° C]:
50




Technisches Datenblatt

technische Parameter

Fritteuse elektrisch

Modell SAP -Code

Eine Gruppe von
Artikeln - Web

FE 704/13 E

29. Service -Zuganglichkeit:
von durch Abnehmen des Frontpaneels

00008191

Fritteuse und Pommeswarmer

36.

Beckenmaterial:
AISI 304 - Hochqualitats-Edelstahl

30. Sicherheitsthermostat: 37. Verhiltnisleistung/Volumen [KW/L]:
Ja 0.96
31. Sicherheitsthermostat bis zu x ° C: 38. Abflusstyp:

235 an der Fronttafel
32. Heizelementmaterial: 39. Sicherheitsabfluss:
Edelstahl Ja
33. Anzahl der Korbe: 40. Heizort:
1 innen
34. Anzahl der Becken: 41. Querschnitt der Leiter CU [mm?]:

1

35. KorbgrofRe [mm]:
280 x 295 x 100
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